Nous optons également aux personnes veg

Au-dela de 12 personnes, nous proposons des formules a notre aimable clientéle,

alliant qualité et divers choix de menus aux prix raisonnables.

ALLERGIE / PREVENTION

Nous composons avec vous, et ensemble, un menu a priori de votre choix, selon votre budget.

an, et nous vous laissons la volonté de nous exprimer vos choix.

Sur demande, nes collaborateurs, vous conseilleront volontiers et vous informeront sur les mets présentant des risques d’allergie ou d’intolérance.

Menu Caquelon

e

Ce qui compte pour nous, c'est votre satisfaction

Menu Pécheur

Menu Vaudois

équipe du Café I'Evéché Lausanne

Menu Business

Menu why not

Assiette valaisanne

(viande séchée, jambon cru,
petits oignons et cornichons)

Fondue Moitié-Moitié
(vacherin fribourgeois + Gruyere)

Pommes de terre raclette

Meringue a la double
créme de Gruyere

it son coulis de fruits rouges

cHr 41.50/personne

Salade de saison
et son mélange de crudités

Filets de perche poélés
“ala meuniére”

Sauce tartare
Pommes frites

Légumes primeurs

Salade de fruits frais

CHF 41.50/Personne

Croustillants

de fromage de chevre
sur tranche de pomme acidulée

Papet vaudois
et son écrasée de poireau
‘et de pommes de terre

Flan caramel

aux baies rouges

cHr 42.50/Personne

Mini tartare de saumon
parfumé a I'aneth

Médaillons de filet de boeuf
Sauce a la truffe noire
Légumes croquants

Rdsti doré maison

Coulant au chocolat

et son coulis de fruits rouges

cHF 65.50/Personne

Poélée de gambas
a la provengale

Magret de canérd poélé
Sauce aux agrumes
Légumes croquants

Croquettes de polenta
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Vacherin glacé

et son coulis de fruits rouges

cHF 62.50/Personne

Afin d’assurer la qualité de la prestation pour nos aimables convives; le choix des menus ne pe

ut dépasser 2 menus par groupe, sauf exception.




